
cheviche di ricciola dell’Oceano Pacifico  
tataki di petto d’anatra Barberie 

riso Carnaroli con avocado, ventresca di tonno ed agrumi 

sogliola in rollè con baccalà mantecato, puntarelle 
zucchine in fiore  

cotechino della tradizione con lenticchie nere Beluga 

sformato di cioccolato con cuore caldo all’extra vergine d’oliva 
gelato di crema pasticcera 

New Year’s Eve
20:00 APERITIVO DI BENVENUTO

rochè di cernia, maionese di zenzero e salsa Tosazu 
crudo di gambero rosso con riduzione di mandarino 

bufarolo in carrozza e gazpacho tiepido 
involtino di funghi porcini e verza invernale 

mini burgher di carne Wagyu 
blinis con prosciutto crudo al coltello e caprino fresco 

Villa, Emozione Franciacorta Brut Millesimato 

20:30 GRAN CENONE (Con intrattenimento musicale) 

BRINDISI CAPODANNO 202523:59

(1 bottiglia ogni 4 persone) 
Franciacorta Montedelma

00:01 AFTER PARTY (Con DJ SET)

euro 150 cad. ospite 
bevande escluse 

Chef Dario Croci 


